
優れたワインに対する考え方

メローネは、売れ筋だからとか、人気のエリアだからとい

う選び方は一切しておりません。

お届けしたいのは、

1. 生産者たちとの深い信頼関係はもとより、彼らの畑や栽

培方法、醸造に対する考え方に共感したこと

2. バランス、複雑さ、エレガントさをあわせ持ち、人工的

な味わいが無く、やさしい味わいを持つこと

3. 産地の個性的な環境を体現するだけなく、味わいのなか

に作り手の人となりがにじみ出ていること

をあわせ持つワインです。

それら３つを支える軸足は、下記の２つです。

1. フランチャコルタのレコルタン・マニュプラン(RM)で

あること（ぶどうの栽培・醸造・瓶詰めまでを100%自

らの手で行う小規模家族経営の生産者）

2. 自然派ワインであること（ぶどうは無農薬で栽培。ぶど

う本来の持ち味を人工的に変えず、添加物を加えない、

酸化防止剤は全く使用しない、もしくは、極力使用しな

いワイン）

ある日突然やろうと思ってできるものではなく、確固た

る哲学を持ち、時間をかけて畑に力が備わり、ぶどうが健

康・健全でなければなりません。それらが結実し、飲み疲

れしない、体に染みわたるフランチャコルタを優れたワイ

ンと定義しています。
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イタリア現地で素晴らしい優れたフランチャコルタに出

会っても、現地から日本までの輸送や国内での保管に問題

があれば、現地の味わいそのものを、みなさまにお届け出

来ないと考えております。現地の味わいをそのままお届け

するには、輸送や保管において、最大限の配慮が必要です。

生産者からの引き渡しは、通常、現地出航港となりますが、

メローネでは、生産者100%蔵出しであることはもちろん、

生産者現地ワイナリーにて引き渡しを完了します。

そして、私たちの品質管理のもと、現地輸送から海上輸

送、国内倉庫に至るまで100%リーファー便(定温冷蔵コン

テナ)で輸送します。なお、イタリア生産者現地引き渡し

時は、コンテナ閉扉にあわせて封印し、日本国内倉庫到着

時に、封印されていることを目視確認します。

さらに、20フィートのリーファー便(定温冷蔵コンテナ)

を使用して輸送する際、本数に換算すると、約7,600本での

輸送が基本となりますが、メローネでは、半数にも満たな

い最大約3,600本にて輸送しております。

冷気対流領域を確保

積みすぎない
揺れ

防止策
負荷荷重を考慮した積み方

これは、輸送中の冷気・空気対流を考慮しているためで

す。コンテナ内の荷積みの高さを最大7割程度、本数換算

で約3,600本にすることで、充分な空間を設けて冷気・空気

対流させることにより、均一な温湿度を確保し、特定箇所

の温度変化や急激な温度変化が起きないようにしています。

現在、輸送は、ワインを始めとする飲用目的の液体貨物

輸送に定評あるＪＦヒレブラント社さん、保管は、阪南倉

庫さんという南大阪では最古参・大正年間創業で長年の倉

庫管理ノウハウをもつ倉庫会社さんと手を組み、定温倉庫

に保管しています。

これらのコンディションポリシーに基づく輸送・保管に

より、最高品質の維持に努めております。

フランチャコルタの品質を維持し、現地の味わいを活か

すために「安全」「安心」という考え方に基づいて輸入・

管理することで、これからもみなさまに美味しいフラン

チャコルタをお届けしてまいります。今後ともどうぞよろ

しくお願い申し上げます。

最大積載量マーク

2. 日本到着後の定温冷蔵コンテナ初開扉状況です。
輸送中の揺れにより、特定箇所に荷重がかからない積み方の工夫を各ワ
イナリーさんにご提示して、対応して頂いています。また、輸送中の揺
れを最小限にするために隙間を埋めてもらうようお願いしています。
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